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BiloFfisdhe Suppen
Rote Linsensuppe T 4,50

mit feinen Gewlirzen
Tomatensuppe I 4,50
4,50

Tomaten, Ingwer, Gewiirze

Roschensuppe cH)

cremige, vegetarische Suppe mit Karfiol, Broccoli,

Zwiebel, Mandeln, Obers und Gewiirzen
BioELiSCheNoESpEISEN

Vegetarische Pakora WM 6,50
gebackenes Gemiise mit Sauce
Samosa indische Art (1) IZEE 6,90

2 Stk. gefiillte Kartoffeltasche mit Sauce
TikkKi (cH)

indische Kartoffel-Gemiisestdbchen

auf griinem Salat mit Joghurtsauce

5,90

Dressings zur Auswahl: Balsamikoessig-0l,
Joghurt oder Himbeeressig/Sesamal oder
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Krauteressig/Sesamdl

mit Fladenbrot (3
Gemischter Salat I 6,90
nach Saison

Kichererbsen Salat () 7,50
Gurken, Tomaten

Hiihnersalat gemischter Salat 9,90
mit gegrillten Hiihnerstiicken

BicEsischepVegetarische

Hauptspeisen

_Jede Hauptspeise wird
mit duftendem Basmatireis serviert

Mix Sabiji ) 15,90
gemischter Gemtisetopf nach indischer Art
Sabji Bhaiji ITE 15,90

Karfiol und Kartoffel mit 7 Gewtirzen verfeinert
Channa Masala ) Iz 15,90
Kichererbsen nach indischer Art

Alu Maitar 15,90
Kartoffel, griine Erbsen in Kiimmel-Korma Sauce
Palak Paneer () Spinat mit frischem 15,90
indischen Kase nach Art des Hauses

Dal Makhni 15,90
bunte Linsen mit roten Bohnen nach indischer Art
Palak Channa IETE 15,90

Kichererbsen mit Spinat in feiner Masala Sauce
Malai Kofta (c») hausgemachte 15,90
Nusskugeln aus frischem Kése in Nuss Sauce

Dal Palak 15,90
Spinat mit Linsen und 12 feinen Gewtirzen
Channa Samosa (1) 2 stk. IEZEIN 15,90
Kartoffeltaschen mit Kichererbsen

Shahi Paneer (#) 15,90
Nussige Tomatensauce mit hausgemachtem Kase

Alu Palak @H) 15,90
Kartoffel in Spinatsauce
Mango-Limette-Korma (cx) 15,90

gemischter Gemiisetopf nach Saison
in Mango-Limetten-Obers-Sauce
mit Kokosraspeln und Cashewkernen

33

34

35

36

37

38

39

40

4

42

42a

42b

43
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BioEriSChe
Hiihneifleischgenichte
Jede Hauptspeise wird

mit duftendem Basmatireis serviert
Kokos Chicken () wiirziger 17,90
Kok_oscurry rqit gegrillten Hiihnerbruststiicken
Chicken Tikka Masala () gegrilite 17,90
Hiihnerstiicke in wiirziger Currysauce

Butter Chicken (cH) mariniertes, 17,90
gegrilltes Hiihnerfilet in Tomatensauce
Chicken Korma () 17,90

geschmortes Huhn, milde Kormasauce aus
leichten Gewiirzen mit Mandeln-Kokosraspeln
gekocht mit Obers verfeinert

Chicken Curry ) 17,90
fein-wiirzige Currysauce mit Hiihnerfleisch

Chicken Sabiji (cy) feines Gemiise 17,90
mit gegrillten Hihnerstiicken

Spinat Chicken (cw) Hiihnersticke 17,90
gegrillte in Spinat Curry-Sauce mit Salat

Tandori Chicken gegrilites 17,90
Hiihnerbrust nach indischer Art mit Salat

Garlic Tandori Chicken 17,90
Hiihnerstiicke gegrillt mit Knoblauch

nach indischer Art mit Salat

Murgh Shashlik 17,90

gegrilltes Hiihnerbrust mit gerostetem Gemtise

Chicken Vindaloo 17,90
Hiihnerbruststreifen in einer scharfen

Chillisauce mit Kartoffeln gekocht

Mango Limette Chicken () 17,90

geschmortes Hiihnerfiletstiicke in Mango-
Limetten-0bers-Sauce mit Kokosraspeln
und Cashewkernen

Reisgenichie

Chicken Nuss Biryani () Hihnerstreifen, 16,90
Mandeln, Chashewniisse mit Gemiisejoghurt
Rinder Nuss Biryani ) Rindfleisch, 16,90
Mandeln, Chashewntisse mit Gemiisejoghurt
Lamm Nuss Biryani @) 17,80
Lammfileischstreifen, Mandeln,

Chashewniisse mit Gemiisejoghurt

Gemiise Nuss Biryani cr) Gemiise, 15,80
Mandeln, Chashewntisse mit Gemiisejoghurt

FlofAfisehe Balagen

Paneer Naan (are) indisches 5,90
Fladenbrot gefiillt mit ha_usqem. ind. Kése
Duftender Basmatireis ) 3,50

Allo Prantha (are) indisches Fladenbrot 4,90
mit Kartoffeln, Kiimmel und Butter

Fladenbrot (4rg) 3,50
Raita wiirziges Joghurt mit Gurken, Kartoffel 4,90

Garlic Naan 4,50
Fladenbrot mit Butter und Knoblauch
Papardan-Fladenbrot 1,50

diinn und knusprig 2 Stk.

Alle unsere Speisen sind mild gewiirzt
Auf Wunsch scharf — oder sehr scharf
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BioBnisehe]
Rindieiseh Eerfeht
__Jede Hauptspeise wird

mit duftendem Basmatireis serviert

Beef Curry ) 18,90

fein wiirzige Currysauce mit Rindfleisch

Beef Korma (cx) mariniertes, geschmortes18,90
Rinderfilet in einer milden Kormasauce aus
leichten Gewdirzen mit Mandeln und Kokosraspeln
gekocht und mit Obers verfeinert

Beef Sabzi ) 18,90
Rinderfilet mit gemischter Gemiisetopf
Mango-Limette-Beef ) 18,90

geschmorte Rinderstiicke in Mango-Limetten-
Obers-Sauce mit Kokosraspeln
und Cashewkernen

flialli

Vashnev Thali fiir 2 Personen 23,50
3 verschiedene vegetarische Gerichte mit
duftendem Basmatireis, Fladenbrot und Papardan

Bombay Thali fiir 2 Personen 23,90
3 Fleischgerichte mit duftendem Basmatireis,
Fladenbrot und Papardan

23,90

Bio frische Thali fiir 2 Personen

3 Gerichte: 1x mit Huhn, 2x vegetarisch.

Dazu: Fladenbrot, Basmatireis und Papardan

BloFiisehe Lammieiseh
Gepichie

Jede Hauptspeise mit duftendem
__Basmatireis serviert
Sabzi Gosht () (pikant) Lammfieisch 20,90
in einer Spezial Currysauce gekocht und
mit verschiedenen Gemiise in Butter gebraten

Lamm Vindaloo 20,90
Lammfleisch in einer scharfen Chillisauce

in Kartoffel gekocht

Palak Gosht (pikant) 20,90

Lammfileisch in einer Currysauce

gekocht und mit Blattspinat in Butter gebraten
Rogan Josh (cH) (pikant) 20,90
eine Spezialitdt aus Kaschmir Lammfileischstiicke
mit einer Sauce aus Zwiebeln, Tomaten,
Knoblauch, Ingwer und Joghurt
Mango-Limette-Lamm #) 20,90
Lammstiicke geschmort in Mango-Limetten-
Obers-Sauce mit Kokosraspeln und Cashewkernen
Lamm Korma (#) 20,90
Lammfleisch in milder Kormasauce aus

leichten Gewtirzen mit Mandeln und

Kokosraspeln gekocht & mit Obers verfeinert

BleFisene Nachspeisan
Selbstgemacht, nach Art des Hauses!
Badam Kheer (Gx) Milchreis mit Niissen 5,90
Halwa @cn) 5,90
Karotten, Milch und Niisse nach Art des Hauses
Mango-Nusscreme () 5,90

mit Mangoplirree, Schlagobers, Kokosett,
geriebenen Mandeln und Cashewkernen
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BioEkiSChelSaucen

62 Mango-Orange Chutney 1,50
63 Gewurztes Joghurt 1,50
64 Frische griine Chillisauce 1,50
(sehr scharf) aus frischen Jalapenos
BioEsiSchelGetranke
80 Bio Cola 033L 3,50
82 BioLemon 033L 3,50
82a Bio Hollerbliite NEU 033L 3,90
82b Bio Passion Crush{lE o033. 3,90
83 Mineral 05L 2,50
83 Voslauer Limo Himbeer 05L 2,90

AlkeholischelBiozGetranke]

90 Bio Hadmar Bier 05L 4,50
92 Bio Lammsbrdu Radler 1) 05L 4,50
93 Bio Lammsbréiu alkoholfrei 1) 0,33L 4,50
98 Bio Lammsbrau Urstoff 1) 05. 4,50
95 Bio Griiner Veltliner o) 075L 16,90
96 Bio Zweigelt () 075L 16,90
97 Bio Prosecco () 075L 18,80

Taglich frisch zubereitet

Ayurverdischesfoghurtgetrank

(Portion 400 ml im Bio Becher)
85 Mango Lassi

Bio

MrA@SMEND

Mo bis Fr von 11 — 15 Uhr auBer Feiertag
MENUS mit Tagessuppe und Reis w

4,80

*enthéilt konventionell
verarbeitetes
Mangoplirree

M1 Chicken Korma (H) 14,50
M2 Chicken Tikka Masala @) 14,50
M3 Channa Masala ) vegetarisch 13,90
M4 Butter Chicken ) 14,50
M5 Kokos Chicken ) 14,50
mMé Mixed Sabji (GH) vegetarisch 13,90
M7 Dal (GH) vegetarisch 13,90
M12 Channa Samosa (G#) vegetarisch 14,50
mM13 Beef Curry @) 14,90
M14 Beef Korma (6H) 14,90
m15 Beef Sabji @H) 14,90
mM16 Mango-Limette-Chicken (h) 14,50
M17 Mango-Limette-Lamm (GH) 15,90
mM18 Mango-Limette-Beef (sn) 14,90

M19 Mango-Limette-Korma ) veget. 14,50




